
逢星期四出版    廣告熱線﹕212-736-8535    傳真:212-736-8536    www.ntdtv.com

NTDTV

紐約‧新澤西
2009年9月10日  第五十四期

北美生活熱線

  9 月 9 日，參與紐約市長競選的民主黨內

候選人 -- 參議員托尼埃維拉和現任主計長湯

普森的第二次（也是最後一次）公開電視辯

論會已經結束。

   本週六《北美生活熱線》將再次邀請專家和

您談談市長大選對華人的影響，並為您評析這

兩位候選人的主要政見，請留意收看。  播出

時間：WMBC63 台 9 月 12 日晚 10 點 20 分。

紐約市長您選誰（之二）

新唐人

直播

restaurant

       最佳食材，高超廚藝
       食所超值，回味無窮
       交通方便，有停車場

                地址：81-08 Queens Blvd. Elmhurst, NY 11373 
                電話： 718 429 2077
坐 R V G train, 在Elmhurst subway station下,在 Queens Blvd 上兩個街口即到.

全美最傳統最正宗的阿根廷餐館之一

            

七天營業 12:00 Pm -12:00 Am
 名廚：Edgar Salagar 打理

718 539 5674
10:30PM-4:30AM 

718 539 5674

星期六出发（男女老少皆可参加）

两日一夜：

TEL: 212-274-1328

$99
$152

$68

    這家店在東京的大角玉屋，是一家有近百年

歷史的老店。走進店堂就感覺到一陣清涼，店堂有

著濃濃的日本風味，使人不知不覺間靜下心來。入

眼是各式的新鮮甜點，烤製甜點。大福的種類有很

多，有原味大福，綠茶大福，摻入小豆的豆大福，

摻入杏子的杏大福等。口味有葡萄的，栗子的，紅

豆的，配上日式的包裝，真是賞心悅目，引人心

動。其中最受歡迎的就是草莓大福。

    雪白的草莓大福上微微沾著粉，看起來真是清

涼可口。這個草莓大福和一般大福有所不同，草莓

大福的豆沙餡裡嵌著一顆新鮮的草莓。在日式甜點

裡從未被嘗試過的草莓，和傳統的豆沙意外的構成

了完美的組合。有點酸，有點甜，既帶有草莓的芬

芳，又有豆沙的香味。難怪草莓大福一發明出來，

就在日本和周邊國家大受好評，一直人氣不衰。

    那麼草莓大福的構思是如何產生的呢？我

們來問一問店主。

店主：要說構想的話，是在吃洋蛋糕的時候想到

的。當時想洋蛋糕那樣受人喜歡，而且製作還簡

單。如果能把它用在和菓子上就好了，這也是最初

的想法。在和菓子裏用草莓的先例至今還沒有，所

以，想把和菓子也做成那樣的食品試一試，這也是

當初的想法之一，至今，是有把草莓做成果醬或者

當作餡料的例子，但是我們是第一個把草莓原封不

動地用了，一開始用的時候，大家都感到很驚奇。

    如今草莓大福已經是日本知名的甜點，

製作的店家各地都有。做為創始店，大角玉屋

和別家有甚麼不同？他們信守的理念又是甚麼

呢？

店主：我們商店賣的都是當天製作的商品，材料也

是，草莓是當天進來的，其它材料象米和餡等都是

日本國產的。也就是，利用優質、新鮮的材料製

作，吃新鮮的食品是最關鍵的。

    大角玉屋使用的材料都是經過精心的推敲琢磨

選定的，是全國最高級的原料。小豆產自北海道、

選用名為阿京都丹波大納言的小豆，砂糖是上等百

雙塘，糯米為宮城縣小金米，水採用的是新瀉縣月

後湯澤深層天然溫泉水。

    如今，大角玉屋除了本店之外在東京的繁華地

帶還有三家，如果您有機會來日本，記得親自來嘗

嘗可口的草莓大福啊。

（本文選自本台《社區廣角鏡》節目，播出時間：

TW-32 台，RCN-490 台，新唐人衛星電視 週六晚 

22:00，週日中午 12:30）

時間 :WMBC63 台 每週六晚 22:30-23:00  
熱線電話：646-519-2879

結合日本和西洋風的甜點
 草莓大福

皇后區全新豪華康斗

$649,000.00

㆒室㆒廳
每層兩單元
㊜家居合住
寬敞明亮

面對曼哈頓市景
發展商熱賣

347-756-4155

Astoria park N,W Costco

Monda Bassil

  相信很多華人對大福都很熟悉，這是一種用柔嫩的糯

米皮，包著豆沙餡或其它餡料的大眾甜點。因為它外型飽

滿，渾圓有緻。所以被稱為「大腹餅」，後人取其吉祥的

諧音改稱「大福」又叫做「和菓子」。下面我們將帶您去

大福的創始店，看看正宗的草莓大福是怎麼做出來的。


